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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2007/C 258/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynagé do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
~ARROZ CAROLINO DAS LEZIRIAS RIBATEJANAS”
Nr WE: PT/PGI/005/0552/07.08.2006
(X ) CHOG () CHNP

1. Nazwa

,Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas”

2. Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Luskane ziarno roéliny Oryza satival. (ryz siewny), podgatunek ryz siewny Japonica, odmiana Ariete
drugiego rozmnozenia; odpowiednio wysuszone, wyluskane, bielone i polerowane.

Wihasciwosci fizyczne [wartosci Srednie (¢ 0,3)]

Wilgotnos¢ (%) 13
Dhugo$¢ (mm) 6,4
Szeroko$¢ (mm) 2,5

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

Stosunek dlugosci do szerokosci 2,5

Popi6t ogdtem (%) 0,45

Kolor w tusce kasztanowo-zolty
Kolor po bieleniu szklisty

Whasciwosci chemiczne [wartosci Srednie (+ 0,5 %)]

Thuszcz (%) 0,9-1,3
Biatko (%) 5,2-6,8
Weglowodany (%) 77,1-82,3
Warto$¢ energetyczna (kcal/100 g) 346,5-350,1

Zapach i smak — ryz spozywany bez dodatkéw, ,bialy” (tylko ugotowany w wodzie), ma zapach
$wiezo przechowywanego ryzu oraz aksamitny, migkki i delikatny smak. Po przyrzadzeniu go z innymi
skfadnikami ryz nabiera lagodnego smaku dodanych przypraw oraz posiada kremowsg i delikatng
teksture, ktdrej wrazenie utrzymuje si¢ w ustach.

Szklisto$¢ — ryz ma szklisty i krystaliczny wyglad.

Wihasciwosci podczas gotowania (wartosci $rednie)

Czas gotowania 9-10,5 minut

Wchlaniane wody 219-235 %

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Dopuszcza si¢ wylacznie ryz wymienionej odmiany pochodzacy z okre§lonego obszaru geograficznego,
poniewaz jedynie po spelnieniu tych warunkéw ziarna ryzu posiadaja bardzo niski stosunek amylozy
do amylopektyny (33,5 %/66,5 %), co pozwala, by ryz ten posiadal wysoka zdolno$¢ wchtaniania wody
podczas gotowania i nabywania smakéw oraz minimalng wydajno$¢ wynoszaca 70 %. Jest to mozliwe
wylacznie w warunkach Srodowiskowych regionu Lezirias Ribatejanas (rodzaj gleb, jako$¢ wody stoso-
wanej do nawadniania, liczba godzin nastoneczniania, male réznice temperatur).

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)

Poszczegdlne etapy produkdi, ktére muszq odbywaé si¢ na okreslonym obszarze geograficznym

Caly cykl produkcyjny, w tym uzyskiwanie materiatu siewnego drugiego rozmnozenia, musi mie¢
miejsce na wyznaczonym obszarze geograficznym w celu zagwarantowania zupelnego przystosowania
ryzu do warunkéw Srodowiskowych charakterystycznych dla tego obszaru. Biorac pod uwage warunki
upraw, jest oczywiste, ze caly cykl biologiczny az do zbioréw nastepuje w tym samym miejscu, gdzie
ryz zostal zasiany. Zbiory realizowane s wedlug ustalonych zasad dotyczacych daty, stanu fenologicz-
nego i wilgotnosci ziarna, a takze maszyn stosowanych przy zbiorach i podczas transportu, magazyno-
wania, suszenia, usuwania tusek, bielenia i polerowania, jak réwniez wedlug zasad dotyczacych zapew-
nienia higieny i bezpieczenstwa produktu, niedopuszczania do zanieczyszczen biologicznych, chemicz-
nych i mikrobiologicznych zbioréw i sprz¢tu, niedodawania ryzu innego pochodzenia, oraz pelnej
identyfikowalnosci ryzu ,arroz carolino”, obejmujacej region pochodzenia, a czgsto réwniez konkret-
nego rolnika.

Obszar geograficzny przetwarzania i pakowania jest taki sam jak obszar produkdji, co jest uzasadnione
wszystkimi wcze$niej wymienionymi warunkami, a takze dazeniem do skrécenia czasu transportu ryzu
do zaklad6w, gdzie jest on suszony, tak by unikna¢ obnizenia jakosci.
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3.6.

3.7.

5.1.

5.2.

SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania, itd.

Z tych samych przyczyn (bezpieczefistwo i higiena, niedopuszczanie do zanieczyszczenia, niedoda-
wanie ryzu innego pochodzenia, utrzymanie jakoSci, zapewnienie identyfikowalnosci) oraz w celu
umozliwienia kontroli na kazdym etapie produkcji pakowanie moze by¢ realizowane na obszarze
pochodzenia przy zastosowaniu dozwolonych lub zatwierdzonych do tego materiatéw.

SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania

Na opakowaniu obowigzkowo umieszcza si¢ nastepujacy napis: ,Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas
— Indicagdo Geogrdfica Protegida™; oznaczenie certyfikujace; wspolnotowe logo CHOG; logo ,Arroz Caro-
lino das Lezirias Ribatejana”.

ARROZ CAROLINO
DAS LEZIRIAS RIBATEJANAS

Na opakowaniu nalezy obowigzkowo umie$ci¢ nazwisko lub nazwe oraz adres producenta, nawet jezeli
wprowadzaniem do obrotu zajmuja si¢ inne przedsi¢biorstwa. Po pozytywnej decyzji stowarzyszenia
do nazwy ,Arroz Carolino das Lezirias Ribatejana”, pod ktéra ryz jest wprowadzany do obrotu, mogg
zosta¢ dodane inne odniesienia lub napisy (marka dystrybutora, itp.).

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Okregi Freguesias de Azambuja, Alcoentre, Aveiras de Baixo, Aveiras de Cima, Macussa, Manique do
Intendente, Vale do Paraiso, Vila Nova da Rainha e Vila Nova de Sdo Pedro w gminie Azambuja;
Barrosa, Benavente, Samora Correia e Santo Estevdo w gminie Benavente; Foros de Salvaterra, Gléria do
Ribatejo, Granho, Marinhais, Muge e Salvaterra de Magos w gminie Salvaterra de Magos; Alhandra,
Alverca do Ribatejo, Cachoeiras, Castanheira do Ribatejo, Calhandriz, Forte da Casa, Pévoa de Santa
Iria, Sdo Jodo dos Montes, Sobralinho, Vialonga, Vila Franca de Xira w gminie Vila Franca de Xira; Azer-
vadinha, Coruche, Couco, Erra, Foros da Branca, Lamarosa, Sdo Torcato e Santana do Mato w gminie
Coruche.

Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfikacja obszaru geograficznego

Wyznaczony obszar geograficzny posiada charakterystyczne cechy dotyczace szczegdlnie gleby (zr6zni-
cowane pochodzenie gleby), jakosci wody, liczby godzin nastonecznienia oraz matych réznic tempe-
ratur, ktére zawdziecza swojemu polozeniu przy ujSciu rzeki Tag. Teren ten jest praktycznie plaski
(przyrzeczne laki i niziny) i nisko polozony (ponizej 100 m). Wszystkie gleby to brunatne, gliniaste i
blotniste gleby aluwialne i koluwialne, powstale w wyniku nagromadzenia si¢ zyznego materiatu przy-
niesionego przez wylewy i przyplywy, ktéry nastgpnie akumulowal si¢ na piaszczystych podkladach.
Warunki te, wraz z odczynem pH od 5,5 do 6,5, ktéry moze jednak réwniez wynosi¢ od 4,5 do 8,7,
oraz zasoleniem wody wynikajacym z dzialalnosci morza powoduja, Ze na prawie calym omawianym
obszarze niemozliwe jest prowadzenie upraw innych niz uprawy ryzu. Uprawy ryzu stanowia element
zréwnowazonego rozwoju, poniewaz umozliwiajg ochrone ekosystemu, fauny i flory zwigzanych z
uprawami, a takze pozwalajg unikngé probleméw rolniczych, takich jak zasolenie gleby. Ponadto w
wyniku ponad dwustuletniej tradycji upraw ryzu na tym obszarze rozwinicto doglebng i szczegélowa
wiedze fachows.

Specyfikacja produktu

Ryz ,Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas” ma niski stosunek amylozy do amylopektyny, wysoka
zdolnos¢ wchlaniania wody i zapachéw przypraw, a takze bardzo wysoka wydajnosc.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy obszarem geograficznym a jakoscig lub cechami charakterystycznymi

produktu (w przypadku CHNP) lub okreslong jakoscig, renomg lub inng cechg charakterystyczng produktu (w
przypadku CHOG).

Warunki glebowo-klimatyczne charakterystyczne dla regionu ujscia Tagu (klimat umiarkowany cieply
typu $rédziemnomorskiego, z suchym latem, podczas ktérego w najbardziej suchym miesigcu wyste-
puje mniej niz 1/3 opadéw wystepujacych w najbardziej deszczowym miesigcu, regulowany wplywem
Oceanu Atlantyckiego, z rocznymi padami wynoszacymi ponizej 30 mm, $rednig liczbg godzin nasto-
necznienia wynoszacg od 2 800 do 2 900, nastonecznieniem od 145 do 150 Kcal/cm?, catkowitymi
opadami okolo 714,8 mm i jedynie 12 dniami przymrozkéw) nie sprzyjaja powstawaniu grzybic,
dzigki czemu ryz jest proporcjonalnie twardszy, mniej famliwy i posiada wyzsza mas¢ wlasciwa niz ryz
produkowany w innych regionach. Ze wzgledu na to ryz ten cieszy si¢ doskonalg renomg i jest bardziej
ceniony niz ryz produkowany w innych regionach. Utrata wilgoci, ktéra nastgpuje w sposéb naturalny
podczas ostatniego etapu dojrzewania, w regionie Lezirias Ribatejanas, zbiega si¢ w czasie z odczu-
walnym we wrze$niu i w pierwszej polowie pazdziernika wystepowaniem wysokich temperatur i
stosunkowo niskiej wilgotnosci, co umozliwia bardziej jednolite zbiory i naturalne suszenie na polu, w
przeciwiefistwie do innych obszaréw produkcji, i przyczynia sie do wigkszej stabilnosci i jednolitosci
produktéw z tego regionu. W wyniku tego ziarna ryzu ,Arroz Carolino das Lezirias Ribatejanas”
charakteryzuja si¢ wyjatkowym szklistym i krystalicznym wygladem. Opisane warunki naturalne powo-
duja, ze ryz ugotowany w wodzie ma aksamitny, migkki i fagodny smak. Ryz ten ma jeszcze jedna
ceche charakterystyczna, jaka jest bardzo niski stosunek amylozy do amylopektyny (33,5 %/66,5 %), co
umozliwia wysoka zdolno§¢ wchlaniania wody podczas gotowania i nabywania smakéw skladnikéw
dodawanych podczas przyrzadzania potraw, a takze kremows i delikatng teksture, ktérej wrazenie
utrzymuje si¢ w ustach.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

www.idrha.min-agricultura.pt




